
PREPARAZIONE DI ALIMENTI
PLANETARIE SERIE HL



PERFORMANCE COMPLETA
NELLA TUA CUCINA

HOBART è fiera di offrire attrezzature da  
cucina affidabili e di alta qualità, progettate e testate 
per far fronte alle esigenze che si possono presentare 

ogni giorno – con HOBART è possibile!

Let´s make it happen!
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OSPITALITÀ
alberghi & ristoranti

PANETTERIA
produzione / industria dei prodotti da forno

AIRLINE CATERING

RISTORAZIONE COLLETTIVA
ospedali / case di cura  / mense /  

mense scolatiche - scuole e università

MERCATO DELLA MACELLERIA
macelleria / industria della produzione di carne

GLOBAL MARINE
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MODELLO N50

Planetarie
Modello da banco
Vasca da 5 litri / 5 quart

Grande per applicazioni piccole, il mixer HOBART 
N50 è all‘altezza! Il motore resistente e la trasmissione 
a ingranaggi aiuta a garantire prestazioni costanti. 
Questo modello da banco è ideale per scuole di 
cucina, ristoranti e panetterie di piccole dimensioni.

MODELLO HL120

Mixer Legacy
Modello da banco
Vasca da 11 litri / 12 quart

MODELLO HL200

Mixer Legacy
Modello da banco o a pavimento
Vasca da 19 litri / 20 quart o
11 litri / 12 quart

I mixer Legacy da banco sono ideali per cucine con 
spazio limitato. Sono in grado di lavorare albumi,  
pastelle, impasti per pane duro e morbido anche in 
piccole quantità. La nostra esclusiva vasca basculante 
facilita molto l‘inserimento e lo svuotamento dei prodotti!

I MODELLI
TI AIUTIAMO A SCEGLIERE!

MODELLI DA BANCO
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MODELLO HL300

Mixer Legacy
Modello a pavimento
Vasca da 28 litri / 30 quart o
19 litri / 20 quart

MODELLO HL400

Mixer Legacy
Modello a pavimento
Vasca da 38 litri / 40 quart o
19 litri / 20 quart

MODELLO HL600

Mixer Legacy
Modello a pavimento
Vasca da 57 litri / 60 quart o
38 litri / 40 quart

MODELLI A PAVIMENTO

I mixer Legacy a pavimento conquistano sempre i primi 
posti nelle premiazioni per prestazioni e affidabilità. 
I mixer HOBART supportano giorno dopo giorno la 
creatività delle vostre ricette durante la miscela e 
l‘impasto degli ingredienti! Offriamo la macchina adatta 
alle vostre esigenze, con capacità da 30 a 140 quart.
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MODELLO HL662

Mixer Legacy solo per impasto per pizza
Modello a pavimento
Vasca da 57 litri / 60 quart

MODELLO HL800

Mixer Legacy
Modello a pavimento
Vasca da 76 litri / 80 quart o
57 litri / 60 quart o
38 litri / 40 quart

MODELLO HL1400

Mixer Legacy
Modello a pavimento
Vasca da 133 litri / 140 quart o
76 litri / 80 quart o
57 litri / 60 quart
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PANORAMICA DEI VANTAGGI

Tecnologia Shift-on-the-Fly™

Non serve fermare la macchina per  
cambiare velocità. A impulsi o in continuo,  
secondo le necessità.

Funzione SmartTimer™

Richiamo automatico 
di tempo e velocità.

Protezione  
vasca removibile

Facile da rimuovere per 
pulizia e igienizzazione, 
senza attrezzi.

Vasca con sistema 
basculante

Questa caratteristica 
brevettata garantisce  
una maggiore  
praticità e  
consente di  
risparmiare  
tempo.

Fissaggio vasca  
a punto singolo

Semplifica il  
fissaggio della 
vasca al mixer.

Agitatori Quick-Release™

Veloci e facili da rimuovere. Il perno blocca l‘agitatore all‘albero, 
eliminando il gioco su/giù degli innesti a baionetta. Il regolare rapporto 
tra agitatore e vasca assicura prestazioni di miscelazione eccellenti.

Variable Frequency Drive (VFD)

Il sistema a trasmissione diretta su 
tutti i rapporti assicura un‘eccellente 

uniformità di miscelazione, protezione 
al motore e lunga durata.

Partenza dolce

Riduce al minimo il rischio  
di fuoriuscita degli  

ingredienti dalla vasca,  
diminuendo così i tempi  

per la pulizia.

4 velocità di miscelazione

Comprende la velocità  
di agitazione.

Sistema a triplo 
blocco di sicurezza

Impedisce al mixer 
di funzionare se 

la vasca non è 
piena e bloccata 
in posizione con 

protezione fissata.

Sistema di  
sollevamento 

elettronico
(modelli a partire 

da 60 qt.)
o sistema basculante 

ergonomico della vasca
(modelli fino a 40 qt.)

Porta delicatamente la 
vasca nella posizione 

di miscelazione.
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MIXER LEGACY HOBART

I mixer Legacy di HOBART forniscono, come da 
tradizione, supporto affidabile giorno dopo giorno; 
per questo si devono ringraziare le loro doti di 
durata, versatilità, eccellenza nelle prestazioni, 
uniformità delle miscele, funzionamento semplice, 
semplicità di lavaggio e protezione per l‘operatore. 
I mixer sono disponibili in diverse misure per 
soddisfare ogni esigenza.

DURATA - SICUREZZA

Il motore speciale è progettato per consentire un 
aumento graduale della velocità, allungando la vita 
utile del mixer grazie alla riduzione della pressione 
esercitata sui componenti critici. Questo è solo 
uno dei modi che assicurano una lunga durata. 
Gli ingranaggi e gli alberi sono in lega d‘acciaio 
temperato e trattato a caldo; sono dimensionati per 
consentire la gestione di carichi maggiori, così come 
i cuscinetti. Il motore e il controllore dei comandi 
sono resistenti e dimensionati specificamente 
per gestire applicazioni ad alto carico. Inoltre, 
l‘alloggiamento della trasmissione del Legacy è 
in ghisa fusa, per assicurare durata e permettere 
l‘integrazione dei numerosi meccanismi di 
protezione. Prima di avviare il mixer, occorre fissare 
in posizione la protezione della vasca. Il blocco 
vasca impedisce l‘avvio del mixer finché la vasca 
non è fissata. Un‘ulteriore funzione di protezione 
è il sistema di rilevamento altezza della vasca, che 
assicura che la vasca sia completamente sollevata, 
prima che il mixer possa essere messo in funzione.

FACILITÀ D‘USO

I modelli di piccole dimensioni con capacità di 30 
e 40 quart sono provvisti di un‘impugnatura di 
sollevamento ergonomica. I mixer a pavimento 
più grandi sono provvisti di un sistema elettrico di 
sollevamento della vasca, che la solleva e abbassa 
premendo un pulsante, a tutto vantaggio della 
comodità e produttività.

PULIZIA FACILE

La protezione della vasca si rimuove facilmente 
per consentire la pulizia. La protezione antispruzzo 
impedisce la fuoriuscita di schizzi di prodotto e di 
ingredienti dalla vasca. Anche il basamento del 
Legacy è studiato per facilitarne la pulizia.

VANTAGGI PER I CLIENTI
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CONTROLLI

I controlli semplici di avvio e arresto del mixer, 
nonché il comodo design da banco semplificano 
l‘uso e il funzionamento del mixer Legacy.

Richiamo automatico del tempo impostato
I mixer Legacy comprendono la funzione di richiamo 
automatico dell‘ultimo tempo impostato per ogni 
velocità, semplificando così la miscelazione di più 
lotti dello stesso prodotto.

SmartTimer™
Richiamo automatico dell‘ultimo tempo impostato 
per ogni velocità. Assicura risultati accurati ed 
elimina eccessi di miscelazione. In questo modo è 
possibile dedicare il tempo ad altre attività.

Controlli Shift-on-the-Fly™
Consente all‘operatore di cambiare velocità mentre 
il mixer è in funzione ed elimina il passaggio 
successivo, cioè dover fermare il mixer per regolare 
la velocità.

VARIETÀ

HOBART offre una linea completa di agitatori e 
accessori. Proprio come i nostri mixer, gli agitatori 
HOBART sono progettati per un uso prolungato in 
condizioni impegnative. Gli agitatori a rilascio rapido 
HOBART sono brevettati e permettono rapidità di 
applicazione e rimozione. Le vasche in acciaio inox 
di HOBART durano a lungo e sono adatte all‘utilizzo 
con prodotti acidi, come le basi al pomodoro, uova 
intere e zuccheri. Sono disponibili carrelli per vasca 
per i mixer modello a pavimento, nonché una linea 
completa di coperchi paraspruzzi. HOBART offre 
anche un innesto di collegamento che aumenta 
ulteriormente la versatilità dei mixer.

Tecnologia di agitazione SoftStart
Per risparmiare riducendo il prodotto di scarto. 
Permette una transizione agile alla velocità superiore, 
per ridurre la possibilità di schizzi del prodotto.
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CARATTERISTICHE

MODELLI DA BANCO MODELLI A PAVIMENTO

MODELLI N50 HL120 HL200 HL300 HL400 HL600 HL662 HL800 HL1400

Basamento aperto – l l l l l l l l

Vasca con sistema  
basculante ergonomico – l l l l l l l l

Sistema elettrico di  
sollevamento vasca – – – – – l l l l

Fissaggio vasca a  
punto singolo – l l l l l l l l

Protezione vasca in  
acciaio inox – l l l l l l l l

Piedini in gomma – – l l l l l l l

POTENZA MOTORE
Motore 1/6 HP l – – – – – – – – 

Motore 1/2 HP – l l – – – – – – 

Motore 3/4 HP – – – l – – – – – 

Motore 1 1/2 HP – – – – l – – – – 

Motore 2,7 HP – – – – – l l – – 

Motore 3,0 HP – – – – – – – l – 

Motore 5,0 HP – – – – – – – – l

INNESTO DI COLLEGAMENTO
Innesto di collegamento  
conico n. 10 l – – – – – – – –

Innesto di collegamento 
conico n. 12 – l l l l l l – –

VELOCITÀ
2 velocità – – – – – – l – –

3 velocità l l l l l – – – –

4 velocità – – – – – l – l l

Partenza dolce al  
cambio di velocità – l l l l l l l l

l Incluso                         Opzionale                        – Non disponibile
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MODELLI DA BANCO MODELLI A PAVIMENTO

MODELLI N50 HL120 HL200 HL300 HL400 HL600 HL662 HL800 HL1400

CONTROLLI
Controlli grandi,  
facili da raggiungere l l l l l l l l l

SmartTimer™  
fino a 15 minuti – l l l – – – – –

SmartTimer™  
fino a 20 minuti – – – – l l l l l

Richiamo automatico  
del tempo – l l l l l l l l

Controlli Shift-on-the-Fly™ – l l l l l l l l

ATTREZZATURA STANDARD
Vasca in acciaio inox l l l l l l l l l

Mescolatore a foglia „B“ l l l l l l – l l

Mescolatore a uncino „ED“ l l l l l l l l l

Montapanna „D“ l l l l l l – l l

Carrello per vasca – – – –     

l Incluso                         Opzionale                        – Non disponibile
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MODELLI DA BANCO MODELLI A PAVIMENTO

MODELLI N50 HL120 HL200 HL300 HL400 HL600 HL662 HL800 HL1400

CAPACITÀ VASCA 
IN L

5 l 11 l
(12 quart)

19 l
(20 quart)

28 l
(30 quart)

38 l
(40 quart)

57 l
(60 quart)

57 l
(60 quart)

76 l
(80 quart) 133 l

CAPACITÀ  
VASCA OPZIONALE 
IN L

– – 11 l
(12 quart)

19 l
(20 quart)

19 l
(20 quart)

38 l
(40 quart) –

57 l (60 
quart) /
38 l (40  
quart)

57 / 76 l

ALIMENTAZIONE 
ELETTRICA

230 / 50 / 1 200-240 / 
50-60 / 1

200-240 / 
50-60 / 1
400 / 50 / 3

230 / 50 / 1
400 / 50 / 3 400 / 50 / 3 230 / 50 / 1

400 / 50 / 3 400 / 50 / 3 400 / 50 / 3 400 / 50 / 3

ASSORBIMENTO 
TOTALE

0,12 kW 0,37 kW 0,37 kW 0,56 kW 1,1 kW 2,0 kW 2,0 kW 2,2 kW 3,7 kW

DIMENSIONI

Profondità 381 mm 580 mm 580 mm 760 mm 770 mm 1.040 mm 1.040 mm 1.170 mm 1.120 mm

Larghezza 264 mm 490 mm 490 mm 580 mm 590 mm 600 mm 600 mm 700 mm 700 mm

Altezza 432 mm 470 mm 740 mm / 
1.124 mm 1.260 mm 1.270 mm 1.560 mm 1.560 mm 1.650 mm 1.720 mm

Peso 22 kg 80 kg 86 kg 179 kg 183 kg 411 kg 411 kg 624 kg 662 kg

DATI TECNICI
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IL NOSTRO OBIETTIVO
Lavare senz‘acqua

Numerose ricerche di mercato hanno evidenziato 
che i nostri clienti chiedono una tecnologia di 
lavaggio che combini efficienza energetica e 
prestazioni ottimali. Noi dedichiamo la nostra 
attenzione proprio a queste richieste, che sono 
la fonte di ispirazione del nostro obiettivo ”lavare 
senz‘acqua“. Un obiettivo ambizioso che ci porta 
ad aprire nuovi orizzonti allo scopo di ridurre 
continuamente i consumi d‘acqua, d’energia e di 
prodotti chimici. Perseguiamo il nostro obiettivo 
metodicamente e con la tecnica più innovativa. 
Infatti noi sappiamo già che: 

Quando ci sarà la prima macchina 
capace di lavare senz‘acqua,  
sarà una HOBART.

L‘AZIENDA
HOBART siamo noi

HOBART è leader mondiale nella tecnologia 
del lavaggio stoviglie industriale e affermato 
produttore di tecnologie per la cottura dei cibi, 
la loro preparazione  e il trattamento dei rifiuti. 
Fondata nel 1897 a Troy, Ohio, la HOBART oggi 
impiega più di 6.900 dipendenti in tutto il mondo. 
Presso il sito produttivo di Offenburg, Germania, la 
HOBART sviluppa, produce e distribuisce in tutto il 
mondo la tecnologia di lavaggio. A livello globale il 
settore della gastronomia e l‘industria alberghiera, 
ristoratori, caffetterie, panetterie e macellerie, 
supermercati, compagnie aeree, navi da crociera, 
fornitori dell’industria automobilistica, centri di 
ricerca e aziende farmaceutica contano sui nostri 
prodotti innovativi, leader di risparmio economico 
ed ecologico.
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Questa è la promessa di qualità  
che offriamo ai nostri cliento, lo standard  

sostenuto dall‘intero staff di HOBART.

I NOSTRI VALORI 
Innovazione, risparmio, ecologia

Questa è la nostra filosofia. Per noi innovazione 
significa definire standard tecnologici semprenuovi 
che includano un reale valore aggiunto per il cliente. 
Realizziamo prodotti ad alta efficienza, portatori 
di innovazione, che confermano costantemente 
la nostra posizione di leader tecnologico. Per noi 
economia significa definire standard che prevedano 
costi operativi minimi, l’uso minimo di risorse e una 
rivoluzione costante del mercato. Per noi ecologia 
significa adottare una gestione responsabile delle 
risorse e una politica energetica sostenibile. Questa 
filosofia non si applica solo al prodotto, ma anche a 
tutti i settori della nostra azienda, inclusi il settore 
acquisti e produzione. 

HOBART 
Competente, veloce, affidabile

I ”veri“ esperti sono i tecnici e i service partner 
HOBART che, grazie a corsi di addestramento 
intensivi ed ad una esperienza pluriennale, hanno 
acquisito competenze uniche e dettagliate dei 
prodotti. Tutti i lavori di manutenzione e riparazione 
vengono eseguiti sempre in modo professionale, 
veloce e affidabile.



DEUTSCHLAND/ÖSTERREICH
HOBART GMBH  
Robert-Bosch-Straße 17  I  77656 Offenburg   

Tel.: +49 781 600-0  I  Fax: +49 781 600-2319 

info@hobart.de  I  www.hobart.de

SCHWEIZ
GEHRIG GROUP AG  
Bäulerwisenstrasse 1  I  8152 Glattbrugg 

Tel.: +41 43 211 56-56 

Fax: +41 43 211 56-99

info@gehriggroup.ch 

www.gehriggroup.ch

     Werkskundendienst +49 180 345 6258  
 für Österreich +43 820 240 599

Zentraler Verkauf +49 180 300 0068

FRANCE
COMPAGNIE HOBART
ZI PARIS EST - Allée du 1er Mai - B.P. 68  

77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2

Téléphone: +33 1 64 11 60 00     

Fax: +33 1 64 11 60 01

contact@hobart.fr   

www.hobart.fr

DANMARK
HOBART SCANDINAVIA APS
Håndværkerbyen 27  I  2670 Greve  

Tel.: +45 43 90 50 12    

Fax: +45 43 90 50 02

post@hobart.dk  

www.hobart.dk

JAPAN
HOBART (JAPAN) K.K. 
Suzunaka Building Omori

6-16-16 Minami-Oi  I  Shinagawa-ku  I  Tokyo 140-0013 

Phone: +81 3 5767 8670

Fax: +81 3 5767 8675

info@hobart.co.jp    

www.hobart.co.jp

THAILAND
HOBART (THAILAND)
43 Thai CC Tower Building  I  31st FL

Room No. 310-311  I  South Sathorn Rd. 

Yannawa  I  Sathorn  I  Bangkok  I  10120

Phone: +66 2 675 6279 81  I  Fax: +66 2 675 6282

enquiry@hobartthailand.com  I  www.hobartthailand.com

OTHER COUNTRIES
HOBART GMBH
Robert-Bosch-Straße 17  I  77656 Offenburg  I  Germany

Phone: +49 781 600-2820 

Fax: +49 781 600-2819

info-export@hobart.de   

www.hobart-export.com

SINGAPORE
HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD
158  I  Kallang Way  I  #06-03/05   

Singapore 349245  

Phone: +65 6846 7117    

Fax: +65 6846 0991 

enquiry@hobart.com.sg    

www.hobart.com.sg 

AUSTRALIA
HOBART FOOD EQUIPMENT
Unit 1 / 2 Picken Street  I  Silverwater NSW  I  2128

Tel.: +61 2 9714 0200 

Fax: +61 2 9714 0242

www.hobartfood.com.au

KOREA
HOBART KOREA LLC 

7th Floor  I  Woonsan Bldg  I  108  I  Bangi-dong

Songpa-gu  I  Seoul 138-050  

Phone: +82 2 34 43 69 01

Fax: +82 2 34 43 69 05

contact@hobart.co.kr    

www.hobart.co.kr

NORGE
HOBART NORGE
Gamle Drammensvei 120 A  I  1363 HØVIK 

Tel.: +47 67 10 98 00

Fax: +47 67 10 98 01

post@hobart.no  

www.hobart.no

UNITED KINGDOM
HOBART UK
Southgate Way  I  Orton Southgate  

Peterborough  I  PE2 6GN 

Phone: +44 844 888 7777 

customer.support@hobartuk.com 

www.hobartuk.com

BELGIUM
HOBART FOSTER BELGIUM
Industriestraat 6  I  1910 Kampenhout  

Phone: +32 16 60 60 40    

Fax: +32 16 60 59 88

sales@hobart.be   

www.hobart.be

SVERIGE 
HOBART SCANDINAVIA APS
Varuvägen 9  I  125 30 Älvsjö

Tel.: +46 8 584 50 920   

info@hobart.se  

www.hobart.se

NEDERLAND
HOBART NEDERLAND B.V.
Pompmolenlaan 12  I  3447GK Woerden  

Tel.: +31 348 46 26 26   

Fax: +31 348 43 01 17

info@hobart.nl   

www.hobart.nl

DEUTSCHLAND/ÖSTERREICH
HOBART GMBH  
Robert-Bosch-Straße 17  I  77656 Offenburg   

Tel.: +49 781 600-0  I  Fax: +49 781 600-2319 

info@hobart.de  I  www.hobart.de

SCHWEIZ
GEHRIG GROUP AG  
Bäulerwisenstrasse 1  I  8152 Glattbrugg 

Tel.: +41 43 211 56-56 

Fax: +41 43 211 56-99

info@gehriggroup.ch 

www.gehriggroup.ch

     Werkskundendienst +49 180 345 6258  
 für Österreich +43 820 240 599

Zentraler Verkauf +49 180 300 0068

FRANCE
COMPAGNIE HOBART
ZI PARIS EST - Allée du 1er Mai - B.P. 68  

77312 MARNE LA VALLEE Cedex 2

Téléphone: +33 1 64 11 60 00     

Fax: +33 1 64 11 60 01

contact@hobart.fr   

www.hobart.fr

DANMARK
HOBART SCANDINAVIA APS
Håndværkerbyen 27  I  2670 Greve  

Tel.: +45 43 90 50 12    

Fax: +45 43 90 50 02

post@hobart.dk  

www.hobart.dk

JAPAN
HOBART (JAPAN) K.K. 
Suzunaka Building Omori

6-16-16 Minami-Oi  I  Shinagawa-ku  I  Tokyo 140-0013 

Phone: +81 3 5767 8670

Fax: +81 3 5767 8675

info@hobart.co.jp    

www.hobart.co.jp

THAILAND
HOBART (THAILAND)
43 Thai CC Tower Building  I  31st FL

Room No. 310-311  I  South Sathorn Rd. 

Yannawa  I  Sathorn  I  Bangkok  I  10120

Phone: +66 2 675 6279 81  I  Fax: +66 2 675 6282

enquiry@hobartthailand.com  I  www.hobartthailand.com

OTHER COUNTRIES
HOBART GMBH
Robert-Bosch-Straße 17  I  77656 Offenburg  I  Germany

Phone: +49 781 600-2820 

Fax: +49 781 600-2819

info-export@hobart.de   

www.hobart-export.com

SINGAPORE
HOBART INTERNATIONAL (S) PTE LTD
158  I  Kallang Way  I  #06-03/05   

Singapore 349245  

Phone: +65 6846 7117    

Fax: +65 6846 0991 

enquiry@hobart.com.sg    

www.hobart.com.sg 

AUSTRALIA
HOBART FOOD EQUIPMENT
Unit 1 / 2 Picken Street  I  Silverwater NSW  I  2128

Tel.: +61 2 9714 0200 

Fax: +61 2 9714 0242

www.hobartfood.com.au

KOREA
HOBART KOREA LLC 

7th Floor  I  Woonsan Bldg  I  108  I  Bangi-dong

Songpa-gu  I  Seoul 138-050  

Phone: +82 2 34 43 69 01

Fax: +82 2 34 43 69 05

contact@hobart.co.kr    

www.hobart.co.kr

NORGE
HOBART NORGE
Gamle Drammensvei 120 A  I  1363 HØVIK 

Tel.: +47 67 10 98 00

Fax: +47 67 10 98 01

post@hobart.no  

www.hobart.no

UNITED KINGDOM
HOBART UK
Southgate Way  I  Orton Southgate  

Peterborough  I  PE2 6GN 

Phone: +44 844 888 7777 

customer.support@hobartuk.com 

www.hobartuk.com

BELGIUM
HOBART FOSTER BELGIUM
Industriestraat 6  I  1910 Kampenhout  

Phone: +32 16 60 60 40    

Fax: +32 16 60 59 88

sales@hobart.be   

www.hobart.be

SVERIGE 
HOBART SCANDINAVIA APS
Varuvägen 9  I  125 30 Älvsjö

Tel.: +46 8 584 50 920   

info@hobart.se  

www.hobart.se

NEDERLAND
HOBART NEDERLAND B.V.
Pompmolenlaan 12  I  3447GK Woerden  

Tel.: +31 348 46 26 26   

Fax: +31 348 43 01 17

info@hobart.nl   

www.hobart.nl

P
R

-0
42

0
-0

62
0

-8
73

-H
-it

Die Angaben in diesem Prospekt beruhen auf dem Stand 06/2020. Technische Änderungen oder Änderungen der Ausführung bleiben vorbehalten.

The details given in this brochure are correct as of 06/2020. We reserve the right to technical or design modifications.

Document non contractuel. Les indications de ce prospectus sont conformes à la mise à jour de 06/2020. Nous nous réservons le droit de modifier  
les données ou les configurations techniques de nos machines.


